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LISTE DES INGREDIENTS ET DECLARATION DES ALLERGENESRéglement (UE) n°1169/2011)
Lactose(lait), fécule de pomme de terre, ardbmes, graisse de [emtibxydant: E310), oignon, viande de veau
déshydratée (2%)(antioxydants: E320 - E310- E3&flprant : E150c, plante aromatique, épice.

DECLARATION DES ALLERGENES
Contient en |'état et/ou dérivés : lait.

MODE D'UTILISATION
Dosage : 40 g/LSoit une boite pour 20 litres d’eau.

Délayer la préparation dans une partie de I'eaiddret verser celle-ci dans le reste d’eau boudlaRorter a
ébullition quelques minutes.

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES

Valeurs théoriques pour | Valeurs théoriques pour 100g
100g de produit déshydratg  de produit reconstitué

Energie (kJ): 1598 58

Energie (kcal): 377 14

Matiéres grasses en g : 3,9 <0,5

Dont acides gras saturés en|g: 1,9 0,1

Glucides en g : 74 2,8

Dont sucres en g: 38 1,4
Protéinesen g : 11 <0,5

Sel (Nax25)eng: 5,0 0,20

Sources : Food Composition and Nutrition Tables, §dtachmann, Kraut et/ou Fiche technique ingrédides fournisseurs

* La teneur en sodium est de 78mg/100g de prodainmstitué. (Inférieure a 120mg/100g de produibmetitué). A
inclure dans la quantité quotidienne de sodiumaqpitespar le médecin.

CARACTERISTIQUES BACTERIOLOGIQUES

Germes aérobies mésophiles < 300 000 /g
Coliformes totaux < 1000 /g
Escherichia coli < 10 /g
Anaérobie sulfito-réducteurs < 30 /g
Staphylocoque pathogenes < 100 /g
Salmonella spp absence /25¢g

STOCKAGE - DUREE DE VIE
A conserver dans un local sec, frais et saimbilde la lumiére.
DDM = 18 mois en emballage fermé d'origine.

CONDITIONNEMENT
Boites de 800 g.

Remarque : L'information contenue dans nos fiches techngest conforme aux exigences de la réglementatiosigeieur et tient compte
des informations les plus approfondies compte tnliétat actuel de nos recherches et de la teaknitjest rappelé que nos produits spnt
destinés a une utilisation et a un usage exclusmémimentaire a I'exclusion de tout autre usagatilisation de ce produit est limitéet.
L'utilisateur est seul responsable, tant a sondgara I'égard des tiers, y compris des consommsgjfaie I'utilisation qu'il fera de nos
produits. Dans la mise en ceuvre de ceux-ci, il@esspecter la réglementation en vigueur dontitalgérifier personnellement I'existence
ainsi que l'adéquation a l'utilisation souhaitééutllisateur ne pourra, en aucun cas, rechercheesponsabilité de notre société pour
I'utilisation qu'il fera de nos produits quellesegoient les circonstances et quelles qu’en st@ertonséquences.
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