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LISTE DES INGREDIENTS ET DECLARATION DES ALLERGENES (Reglement (UE) n°1169/2011)
Sucre, protéines de laitait), blanc ceuf en poudreef), gélifiants : alginate de sodium — sulfate decicah -
stabilisant : pyrophosphate tétrasodique, créemeoendre lait), cacao, arbme, épaississant : gomme xanthane.

MODE DE PREPARATION
Dosage 200 g pour 1 litre de lait froid.
Rendement : 12 portions.

Verser le lait petit & petit sur la préparationtten mélangeant au fouet jusqu’a homogénéisatianélange.
Laisser reposer 2 a 3 minutes. Verser en ramelyletire au froid pendant 2h minimum.

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES

L Valeurs théoriques pour une portion de
Valeurs theoriques pour 100 g fley 5 g e produit reconstitué avec 83 miL
produit déshydraté . o
de lait ¥2 écrémé
Energie (kJ): 1566 420
Energie (kcal): 369 99
Matieres grasses en g 1,9 1,6
Acides gras saturés en g 1,2 1,0
Glucides en g 55 13
Sucres en g 54 13
Protéines en g 32 8,1
Sel (Nax2,5)eng 2,5 0,5

Sources : Food Composition and Nutrition Tables,cgdtachmann, Kraut, tables USDA, CIQUAL et donnéesriisseurs

CARACTERISTIQUES BACTERIOLOGIQUES

Germes aérobies mésophiles < 300 000 /g
Coliformes totaux < 1000 /g
Escherichia coli < 10 /g
Anaérobie sulfito-réducteurs < 30 /g
Staphylocoque pathogenes < 100 /g
Salmonella spp absence /25g

STOCKAGE - DUREE DE VIE
A conserver dans un local sec, frais et saimbdiltde la lumiére.
DDM = 18 mois en emballage fermé d'origine.

CONDITIONNEMENT
Carton de 10 sachets de 200 g.

Remarque : L'information contenue dans nos fiches technijest conforme aux exigences de la reglementatiosigeieur et tient compte des informatigns
les plus approfondies compte tenu de I'état adeeahos recherches et de la technique. Il est r&gped nos produits sont destinés a une utilisaianun
usage exclusivement alimentaire a I'exclusion de gwtre usage. L'utilisation de ce produit estitié®. L'utilisateur est seul responsable, tant & égard
qu'a I'égard des tiers, y compris des consommatedesl'utilisation qu'il fera de nos produits. Dales mise en ceuvre de ceux-ci, il devra respecter la
reglementation en vigueur dont il devra vérifiergpenellement I'existence ainsi que I'adéquatidulisation souhaitée. L'utilisateur ne pourray aucun
cas, rechercher la responsabilité de notre sopté I'utilisation qu'il fera de nos produits quedl que soient les circonstances et quelles guientsies
conséquences.
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